Norma de Calidad para ser Aplicada en la Comercializacion del Mani Mercado Interno,
Exportacion e Importaciéon (Resolucion n° 1075/ ANEXO XIII) Modificada por Res.
SAGPyA 814/00

SENASA - Res. 1075/ 94

NORMA XIII

MANI

La RESOLUCION N° 12/99 SAGPyA, que a continuacién se detalla, sustituye el Anexo XIII, de la presente
Resolucién.

Buenos Aires, 19 de abril de 1999

VISTO el expediente N° 302/98 del registro del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA, la Resolucién N° 1075 del 12 de diciembre de 1994 de la ex-SECRETARIA DE
AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA y sus modificatorias, y

CONSIDERANDO:

Que el cultivo de mani ha tenido un importante desarrollo y un consecuente incremento en el volumen exportado.
Que para el caso de mani confiteria este producto cumple con las crecientes exigencias de calidad de los mercados.
Que dentro de la comercializacidn del mani confiteria existe una demanda diferenciada para el mani partido, cuya
exportacién se ha incrementado en los ultimos afios.

Que el manf partido mencionado precedentemente presenta las mismas caracteristicas de limpieza y sanidad que el
mani confiteria, pero se diferencia de éste por su presentacion.

Que se hace necesario incluir especificaciones técnicas y rubros de calidad en la norma vigente, atendiendo a que la
misma no contempla al mani partido con las caracteristicas especificas para este producto.

Que de las evaluaciones realizadas, ha surgido la necesidad de pautar una modificacién en el tamafio de la muestra
representativa tanto para mani confiteria como para manfi partido.

Que el area especifica del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, ha
realizado la evaluacién pertinente y a su vez ha considerado necesario realizar ajustes en la redaccién de la norma
para su mejor interpretacion.

Que la DIRECCION DE LEGALES del AREA DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA'Y
ALIMENTACION de la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS del MINISTERIO DE
ECONOMIA Y OBRAS Y SERVICIOS PUBLICOS ha tomado la intervencién que le compete.

Que el Consejo de Administracién del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA, ha tomado la intervencién que le compete.

Que el suscripto es competente para dictar el presente acto, en virtud de lo dispuesto en el articulo 8°, inciso e) del
Decreto N° 1585 del 19 de diciembre de 1996, el Decreto N° 1183 del 12 de noviembre de 1997, modificatorio de
los Decretos Nros. 660 del 24 de junio de 1996 y 1450 del 12 de diciembre de 1996.

Por ello,

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA,

PESCA Y ALIMENTACION RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Apruébase la Norma de Calidad para la Comercializacién de Mani, incluida en los Anexos
identificados como XIII, XIII a, XIII b, XIII ¢, XIII d y XIII e, que forman parte integrante de la presente resolucion.

ARTICULO 2°.- Sustitiyense los Anexos XIII, XIII a, XIII b, XIII ¢, XIII d, de la Resolucién N° 1075 del 12 de
diciembre de 1994 de la ex-SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA, por los
correspondientes que se aprueban en el articulo anterior e incorpérase el Anexo XIII e, a la norma antes
mencionada.

ARTICULO 3°.- La presente resolucién entrard en vigencia al dfa siguiente de su publicacion en el Boletin Oficial.
ARTICULO 4°.- Comuniquese, publiquese, dése a la Direccién Nacional del Registro Oficial y archivese.

RESOLUCION N° 12/99
Ing Agr. Ricardo Novo — Secretario



ANEXO XIII

MANI

CONCEPTO:

1. Se entiende por mani, a los efectos de la presente reglamentacidn a los frutos y/ o granos de la especie "Arachis
hipogaea L."

CLASIFICACION:

2. De acuerdo a su presentacion, el mani se clasificard en:

2.1. MANI EN CAJA (CASCARAS, VAINAS) (ANEXO A): Son los frutos de la
especie "Arachis hipogaea L." con sus envolturas naturales que los contienen.

2.2. MANI DESCASCARADO

Son los granos de la especie "Arachis hipogaea L." librados de la vaina, cdscara o caja
que los contienen.

El mani descascarado se clasifica en:

2.2.1. MANI PARA INDUSTRIA DE SELECCION (ANEXO B):

Es aquel que por sus caracteristicas dard origen, previo proceso de seleccion, al mani
confiterfa.

2.2.2. MANI PARA INDUSTRIA ACEITERA (ANEXO C):

Es aquel que se destina a la extraccién de aceite y subproductos.

2.2.3. MANI TIPO CONFITERIA (ANEXO D):

Es aquel que por sus caracteristicas de limpieza, sanidad y homogeneidad, adquiridas a
través del proceso de seleccion, estd en condiciones de consumo humano.

2.2.4. MANI PARTIDO (ANEXO E):

Es aquel que por sus caracteristicas de limpieza y sanidad, adquiridas a través del proceso
de seleccidn, estd en condiciones de consumo humano y se presenta partido en mitades de
grano.

ANEXO XIII a
MANI EN CAJA

1. MECANICA OPERATIVA PARA EL RECIBO DE MANI EN CAJA:

1.1. COMERCIALIZACION:

El mani en caja podra comercializarse de cualquiera de las siguientes formas: A
GRANEL O EN BOLSAS ("bolsones").

1.2. EXTRACCION DE MUESTRAS:

1.2.1. Entrega a granel: Se aplicard la NORMA XXII (Muestreo en granos) ANEXO A
(Punto 3.1.6.).

1.2.2. Entrega en Bolsones: El nimero de bolsones a muestrear se determinara segun lo
dispuesto en la NORMA XXII (Muestreo en granos) ANEXO A (Punto 3.2.).

1.2.3. Cucharin a utilizar: El cucharin tendra forma de cono trunco, con las dimensiones
siguientes: didmetro superior: VEINTE (20) centimetros; didmetro inferior: DIEZ (10)
centimetros; altura: QUINCE (15) centimetros (ver figura anexa).

1.2.4. Homogeneizador y divisor de muestras: Se utilizara el equipo que a continuacién
se detalla, o cualquier otro equipo similar que permita obtener resultados equivalentes.
El equipo tipo "Modelo" es un aparato portatil compuesto por una tolva en forma de cono
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invertido. En su interior, y por sobre el orificio de descarga, se ubica un "sombrero" de
forma cénica, sobre el cual se hara caer el flujo de mani de la muestra, produciéndose
aqui la primera dispersion del producto. Por debajo de éste y del orificio de salida de la
tolva, se ubica otro cono, unido mediante una varilla roscada que permite regular su
separacion y donde se produce la segunda dispersion del producto. Por debajo de éste, se
ubican CUA-TRO (4) receptaculos méviles, que estando apareados cubren todo el
circulo, y cuya funcién es recoger la mercaderia cuarteada.

1.2.5. Formacion de las muestras finales: A partir de la muestra original se procedera a
homogeneizar y dividir, tantas veces como sea necesario, formandose las muestras finales
representativas del lote, con un peso minimo de UN KILOGRAMO (1 Kg) cada una.

2. BASE DE COMERCIALIZACION:
La compra-venta de mani en caja quedard sujeta a la siguiente base de co-mercializacién.

2.1. Tierra: CUATRO POR CIENTO (4,0 %).
2.2. Cuerpos extrafios: CUATRO POR CIENTO (4,0 %)

3. TOLERANCIAS DE RECIBO:

3.1. Tierra: DIEZ POR CIENTO (10,0 %)
3.2. Cuerpos extrafios: DIEZ POR CIENTO (10,0 %)
3.3. Granos sueltos: DIEZ POR CIENTO (10,0 %)

4. DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES:

4.1. Cajas con Granos: Se considera como tales, a los frutos maduros en cajas sanas, que contengan granos de man{
en su interior.

4.2. Granos Sueltos: Se refiere a granos o fracciones de los mismos totalmente libres de sus vainas, como as{
también aquellos granos que estén dentro de vainas rotas. Estos granos no son aptos para consumo directo.

4.3. Céascara: Son todas aquellas vainas libres de granos provenientes de cajas sanas, cajas rotas y restos de las
mismas.

4.4. Cuerpos Extrafios: Se considera como tales a las "pasas" (frutos inmaduros con céscara arrugada y hundida ),
restos vegetales y toda otra materia inerte excluida la tierra y la cascara.

4.5. Tierra: Se considera como tal a toda la tierra suelta, terrones, piedras y arena.

5. ANALISIS DE LA MUESTRA:

Se toma una muestra final, obtenida segtn lo indicado en el punto 1.2.5., la que se
someterd al siguiente procedimiento:

5.1. Se separardan manualmente o con el uso de implementos mecanicos que permitan
obtener resultados equivalentes, las cajas sanas con granos, de los cuerpos extrafios,
tierra, granos sueltos y cdscaras.

5.2. Se pesara en forma separada la tierra, los cuerpos extrafios y los granos sueltos,
expresandose los resultados en por ciento al décimo.

5.3. Terminada esta primera separacion, se toman las cajas sanas, a las que se procederad a
abrir en su totalidad manualmente o con el uso de implementos mecanicos separando las
céscaras de los granos. Estos granos se pesardn y su resultado se expresard en por ciento
al décimo, y se analizaran segtn lo indicado en el anexo B.

5.4. Se pesaran las cdscaras ( 5.1. y 5.3.), las cuales s6lo serdn tenidas en cuenta a los
fines porcentuales de peso de la muestra final.

5.5. Los granos sueltos serdn comercializados de comun acuerdo entre las partes.

6. REBAJAS:

6.1. Tierra: Para valores superiores al CUATRO POR CIENTO (4,0 % ) y hasta el
OCHO POR CIENTO (8,0 %), se rebajara a razén del DOS POR CIENTO (2,0 %) por
cada por ciento o fraccién proporcional, y para valores superiores al OCHO POR
CIENTO (8,0 %) y hasta el DIEZ POR CIENTO (10,0 %) se rebajard a razén del TRES
POR CIENTO (3,0 %) por cada por ciento o fraccién proporcional.
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6.2. Cuerpos extrafios: Para valores superiores al CUATRO POR CIENTO (4,0 %) y
hasta el SIETE POR CIENTO (7,0 %) se rebajard a razén del UNO COMA CINCO POR
CIENTO (1,5 %) por cada por ciento o fraccién proporcional, y para valores superiores al
SIETE POR CIENTO (7,0 %) y hasta el DIEZ POR CIENTO (10,0 %) se rebajaré a
razén del DOS COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %) por cada por ciento o fraccién
proporcional.

La Resolucion SAGPyA 814/00, que a continuacién se detalla, modifica el Anexo XIII de la presente resolucion.
BUENOS AIRES, 17 de noviembre de 2000

VISTO el Expediente N° 302/98 del Registro del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA, la Resolucién N° 1075 del 12 de diciembre de 1994 de la ex SECRETARIA DE
AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA y sus modificatorias, y

CONSIDERANDO:

Que a fin de sintetizar la lectura de la Norma de Calidad para la Comercializaciéon de Mani, se hace necesario
incorporar a la resolucién citada en el Visto los cuadros resimenes de los Anexos XIII a, XIIT b, XIII ¢, XTI d y
Xl e.

Que con el objetivo de facilitar los calculos por parte del usuario, también es menester incorporar las tablas de
merma por secado a los Anexos XIII b y XIII c.

Que para una mejor interpretaciéon del Anexo XIII a de la Norma de Calidad para la Comercializacién de Mani, se
hace necesario incorporar los dibujos ilustrativos correspondientes al punto 1.2. "Extraccién de Muestras".

Que el drea especifica del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA, ha
evaluado lo antedicho y ha considerado necesaria la adecuacién de la norma vigente a los fines mencionados.

Que el Consejo de Administracion del SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD Y CALIDAD
AGROALIMENTARIA, se ha expedido favorablemente sobre el particular.

Que la DIRECCION DE LEGALES del AREA DE AGRICULTURA, GANADERA, PESCA Y ALIMENTACION
de la DIRECCION GENERAL DE ASUNTOS JURIDICOS del entonces MINISTERIO DE ECONOMIA Y
OBRAS Y SERVICIOS PUBLICOS, ha tomado la intervencién que le compete.

Que el suscripto es competente para dictar el presente acto, en virtud de lo dispuesto en el Decreto N° 1450 del 12
de diciembre de 1996 y sus modificatorios.

Por ello,

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTACION

RESUELVE:

Articulo 1° - Apruébanse los cuadros resimenes de la Norma de Calidad para la Comercializacién de Mani,
correspondientes a los Anexos XIII a, XIII b, XIII ¢, XIIT d y XIII e, que forman parte integrante de la presente

resolucion.

Articulo 2° - Apruébanse las tablas de merma por secado de la Norma de Calidad para la Comercializacién de Mani,
correspondientes a los Anexos XIII b y XIII ¢, que forman parte integrante de la presente resolucién.

Articulo 3° - Apruébanse las figuras descriptivas de la Norma de Calidad para la Comercializacién de Mani,
correspondiente al Anexo XIII a, que forman parte integrante de la presente resolucion.

Articulo 4° - Incorpéranse a la Norma de Calidad para la Comercializacién de Manf{ aprobada por la Resolucién N°
1075 del 12 de diciembre de 1994 de la ex - SECRETARIA de AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA, las
disposiciones contenidas en los articulos precedentes.

Articulo 5° - La presente resolucidn entrard en vigencia al dia siguiente de su publicacién en el Boletin Oficial.
Articulo 6° - Comuniquese, publiquese, dése a la Direccién Nacional del Registro Oficial y archivese.

RESOLUCION N° 814

Antonio T. Berhongaray.
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NORMA XIII - ANEXO A

TOLERANCIA
RUBROS BASES DE RECIBO REBAJAS
Para valores superiores a 4,0% y hasta el
8,0% se rebajara a razoén del 2,0% por c/% o
TIERRA 4,0 % 10,0 % fraccion proporcional. Para valores superiores
al 8,0% y hasta el 10,0% se rebajara a razon
del 3,0% por c/% o fracciéon proporcional.
Para valores superiores a 4,0% y hasta el
CUERPOS 7,0% se rebajara a razén del 1,5% por c/% o
EXTRANOS 4,0% 10,0 % fraccién proporcional. Para valores superiores
al 7,0% y hasta el 10,0% se rebajara a razon
del 2,5% por c/% o fraccién proporcional.
GRANOS o
SUELTOS 10,0 %
ANEXO Xl b

MANI PARA INDUSTRIA DE SELECCION

1. COLOR:

De acuerdo al color de su tegumento, el man{ para industria de seleccién se clasificard en:

1.1. Colorado

1.2. Rosado

1.3. Rosado pélido

2. TOLERANCIAS DE RECIBO:
Las entregas de manf{ para industria de seleccién quedardn sujetas a las siguientes tolerancias de recibo:

2.1. Tierra: Maximo DOS POR CIENTO (2,0 %).

2.2. Cuerpos extrafios: Maximo DOS COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %).

2.3. Granos pelados: Maximo DIEZ POR CIENTO (10,0 %).

2.4. Granos de otro color: Maximo CINCO POR CIENTO (5,0 %).

2.5. Granos con dafio TIPO 1: Maximo DOS COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %).
2.6. Granos con dafio TIPO 2: Maximo DOS COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %).
2.7. Granos alterados en su presentacion: Maximo SEIS POR CIENTO (6,0 %).

2.8. Granos quebrados y/o partidos: Mdximo CINCO POR CIENTO (5,0 %).

2.9. Humedad: Maximo NUEVE POR CIENTO (9,0 %).

2.10. Insectos y/o ardcnidos vivos: Libre.

2.11. Olores comercialmente objetables: Libre.

2.12. Revolcado: Libre.

3. RENDIMIENTO DE MANI TIPO CONFITERIA:

Es la fraccién de mani para industria de seleccion integrada por todos los granos enteros
y sanos, que no pasen a través de las siguientes zarandas o tamices:

3.1. Colorado y Rosado Pélido
Tajo: SEIS COMA VEINTICINCO MILIMETROS (6,25 mm).

3.2. Rosado

Tajo: SIETE COMA CINCO MILIMETROS (7,5 mm).
4. DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES:




4.1. Tierra: Se considera como tal a toda la tierra suelta, terrones, piedra y arena.

4.2. Cuerpos extranos: Son todos aquellos granos o pedazos de granos que no sean de
mani, asi como restos vegetales, tegumentos sueltos de mani y toda otra materia inerte,
excluida la tierra.

4.3. Granos pelados: Se consideran como tales a aquellos granos de mani que hayan
perdido mas de una cuarta parte de su tegumento.

4.4. Granos de otro color: Son los granos o pedazos de granos de cualquier otro color que
no sea el color del grano comercializado.

4.5. Granos con dafio tipo 1: Son aquellos granos o pedazos de granos de mani que
presentan una alteracién en su constitucion, que no es posible eliminar a través del
proceso de seleccion. Se consideran como tales a:

4.5.1. Granos brotados: Son aquellos que han iniciado de manera visible el proceso de
germinacidn, lo que se manifiesta por la emergencia de la radicula.

4.5.2. Granos helados: Son aquellos que habiendo sido afectados por heladas tienen un
aspecto anormal de tegumento, algo descolorido y por lo general de color apagado. Las
venas se muestran a menudo de color marrén y evidente. Una vez partidos y pelados, la
pulpa tiene un aspecto brillante - traslicido, descolorido y de aspecto gomoso, puede
exhibir una alteracién notable del color, hasta amarillo, pardusco o grisiceo, y tienen un
sabor desagradable.

4.5.3. Granos dafiados por insectos: Son aquellos que presentan perforaciones producidas
por carcomas, gorgojos, etc.

4.5.4. Granos con moho interno: Son aquellos que presentan adherencias de masas
fungicas visibles en su interior.

4.5.5. Granos contaminados con secreciones de insectos o ardcnidos: Son aquellos granos
en los que se encuentran adherencias de telarafias, capullos o restos de secreciones de
insectos o ardcnidos.

4.6. Granos con dafio tipo 2: Son aquellos granos o pedazos de granos de mani que
presentan una alteracion en su constitucién y que es posible eliminar a través del proceso
de seleccion. Se consideran como tales a:

4.6.1. Granos ardidos: Son aquellos que presentan un oscurecimiento en su coloracién
interna y externa como consecuencia de fermentaciones.

4.6.2. Granos podridos: Son aquellos que presentan una coloraciéon marrén oscura y
alteraciones en su estructura, producto del proceso de descomposicion.

4.6.3. Granos con moho externo: Son aquellos que presentan adherencias de masas
fungicas en su superficie.

4.7. Granos alterados en su presentacion: Son aquellos granos o pedazos de granos que
presentan alteraciones visibles que no implican modificacion en sus propiedades sapido-
aromdticas. Se consideran como tales a:

4.7.1. Granos manchados: Son aquellos granos que presentan en mds de una cuarta parte
de su superficie zonas oscuras o diferentes a su coloracién natural. No se consideraran
manchados a los granos con tinte viol4ceo.

4.7.2. Granos sucios: Se considera como tales a los granos que presentan adherencias de
tierra u otra suciedad, independientemente de la definicion de REVOLCADO, que se
refiere al lote en su conjunto.

4.7.3. Granos chuzos y/o arrugados: Son aquellos que presentan profundos surcos y
depresiones como consecuencia de maduracion incompleta o factores climaticos
adversos.

4.7.4. Granos contenidos en su vaina o caja: Son aquellos que se encuentran adheridos a
toda o parte de su vaina.



4.7.5. Granos descoloridos: Son aquellos que presentan una coloracion notoriamente mas
palida o tenue que la normal, en parte o en la totalidad de su tegumento.

4.8. Granos quebrados y/o partidos: Son todos los pedazos de granos de mani, cualquiera
sea su tamaifo.

4.9. Humedad: Es el contenido de agua, expresada en por ciento al décimo sobre
sustancia tal cual.

4.10. Insectos y/o ardcnidos vivos: Se consideran a aquellos que atacan a los granos
almacenados (gorgojos, carcomas, etc.).

4.11. Olores comercialmente objetables: Son aquellos que no existen en el grano sano,
seco y limpio, que por su intensidad afectan su normal utilizacién.

4.12. Revolcado: Este defecto se refiere al lote en su conjunto, considerdndose como tal a
todo lote que presenta una elevada proporcion de granos que llevan tierra o cualquier otro
elemento adherido en la mayor parte de su superficie.

4.13. Otras causas de calidad inferior: Es toda otra condicién del lote que no ha sido
contemplada en forma especifica en este punto y que desmerezca su calidad.

5. MECANICA OPERATIVA PARA EL RECIBO DE LA MERCADERIA:

A fin de evaluar la calidad de la mercaderia, de cada entrega se extraerd una muestra
representativa de acuerdo al procedimiento establecido en la NORMA XXII (Muestreo
en granos), o cualquier otra que en el futuro la reemplace.

Calidad: Sin perjuicio del andlisis que oportunamente debera realizarse, se determinara
por visteo en forma provisoria, a los efectos del recibo, si la mercaderia se encuentra o no
dentro de las tolerancias fijadas. En caso de necesidad de cuantificar, se realizard la
determinacion sobre una porcion de UN KILOGRAMO (1 Kg) representativa de la
muestra original.

La presencia de un insecto o ardcnido vivo o mds en la muestra determinara el rechazo de
la mercaderfa.

6. MECANICA OPERATIVA PARA DETERMINAR LA CALIDAD:
6.1. Se procede a la homogeneizacion y cuarteo de la muestra lacrada si la mercaderia es
en granos, o de la que proviene del recibo en caja. De la misma se toma una porcién de
DOSCIENTOS GRAMOS (200 gr.) y se deposita sobre la zaranda mencionada en el
punto 3, accionada mecdnicamente o en forma manual, procediendo a efectuar QUINCE
(15) movimientos de vaivén completos sobre una superficie plana.
6.2. De lo retenido en la zaranda, se separan las fracciones de tierra, cuerpos extrafios,
granos pelados, granos de otro color, granos con dafio TIPO UNO (1), granos con dafio
TIPO DOS (2), granos alterados en su presentacion, granos quebrados y/o partidos,
pesdndose cada fraccion y expresando su peso en porcentaje al décimo. Para el control de
granos con moho interno y granos helados, se partirdn no menos de CINCUENTA
GRAMOS (50 gr.) del total de la muestra, y los resultados se expresardn en porcentaje.
6.3. La fraccion de mani sano y limpio, resultante de la separacion del punto 6.2. sobre
zaranda, se pesard; valor que serd considerado como "rendimiento de mani confiteria".
7. DETERMINACION DE GRANOMETRIA:
La fraccion de rendimiento de mani confiteria obtenida en el punto 6.3 serd pasada por juegos de zaranda de tajos.
Estas zarandas colocadas en forma superpuesta se moverdn mecdnicamente o de modo manual con QUINCE (15)
movimientos de vaivén sobre una superficie plana y firme con la amplitud que el brazo permita. Las fracciones
retenidas sobre cada zaranda se pesardn a fin de establecer el porcentaje de cada granometria, la cual se determinara
a su vez en base al recuento de granos contenidos en una onza VEINTIOCHO COMA TREINTA Y CINCO
GRAMOS (28,35 g.) sobre cada fraccidn.

8. DETERMINACION DE HUMEDAD:
Se realizard de acuerdo a lo indicado en la NORMA XXVI (Metodologias varias), o la que en el futuro la reemplace.
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9. MERMAS:

9.1. Humedad: Cuando la mercaderia exceda la tolerancia de humedad establecida se
aplicard la merma porcentual de peso correspondiente segun la tabla vigente. Debera
abonarse la tarifa de secado convenida o fijada.

10. LIQUIDACION:
A los efectos de la liquidacion se tomara en cuenta el rendimiento de mani tipo confiteria y la composicién de
granajes resultante.
NORMAS DE COMECIALIZACION DE MANI DESCASCARADO PARA INDUSTRIA DE
SELECCION
NORMA XIII - ANEXO B -

COLOR: DE ACUERDO AL COLOR DE SU TEGUMENTO EL MANI PARA INDUSTRIA
DE SELECCION SE CLASIFICARA EN: COLORADO - ROSADO - ROSADO PALIDO
|TOLERANCIAS DE RECIBO

Tierra: Maximo 2,0%.

Cuerpos extranos: Maximo 2,5%.

Granos pelados: Maximo 10%.

Granos de otro color: Maximo 5%.

Granos con dafio Tipo 1: Maximo 2,5%.

Granos con dafio Tipo 2: Maximo 2,5%.

Granos alterados en su presentacion: Maximo 6%.

Granos quebrados y/o partidos: Maximo 5%.

Humedad: Maximo 9%.

Libre de insectos y/o aracnidos vivos.

Olores comercialmente objetables: Libre.

Revolcados: Libre.

mETT RS0 a0 o

Rendimiento de mani tipo confiteria: Es la fraccion de mani para industria de
seleccion integrada por todos los granos enteros y sanos que no pasen a través de las
siguientes zarandas o tamices:

COLORADO y ROSADO PALIDO: Tajo: SEIS COMA VEINTICINCO (6,25) milimetros
(zaranda a convenir entre las partes).

ROSADO: Tajo: SIETE COMA CINCO (7,5) milimetros.

DETERMINACION DE GRANOMETRIA: Es la fraccién de rendimiento de mani
confiteria obtenida en el punto 6.3. serd pasada por juegos de zarandas de tajos.
Estas zarandas colocadas superpuestas se moveran mecanicamente o de modo
manual con quince (15) movimientos de vaivén sobre una superficie plana y firme con
la amplitud que el brazo permita. Las fracciones retenidas sobre cada zaranda se
pesaran a fin de establecer el porcentaje de cada granometria, la cual se determinara
a su vez en base al recuento de granos contenidos en una onza (28,35 grs.) sobre
cada fraccion.

TABLA DE MERMA POR SECADO
MANI PARA INDUSTRIA DE SELECCION

| % HUMEDAD | % MERMA | % HUMEDAD | % MERMA | % HUMEDAD | % MERMA
| 9,1 066 | 14,5 656 | 19,9 12,46
| 9,2 o077 | 14,6 667 | 20,0 12,57
| 9,3 087 | 14,7 678 | 20,1 12,68
| 9,4 o098 | 14,8 689 | 20,2 12,79
| 9,5 o100 | 14,9 69 | 20,3 12,90




| 9,6 120 | 15,0 - 710 | 20,4 13,01
| 9,7 13| 15,1 o721 | 20,5 13,11
| 9,8 o142 | 15,2 o732 | 20,6 1322
| 9,9 o153 | 15,3 743 | 20,7 13,33
| 10,0 o164 | 15,4 754 | 20,8 13,44
| 10,1 o175 | 15,5 765 | 20,9 | 13,55
| 10,2 186 | 15,6 - 776 | 21,0 13,66
| 10,3 o197 | 15,7 - 787 | 21,1 13,77
| 10,4 . 208 | 15,8 798 | 21,2 | 13,88
| 10,5 219 | 15,9 - 809 | 21,3 13,99
| 10,6 230 | 16,0 - 820 | 21,4 14,10
| 10,7 240 | 16,1 831 | 21,5 14,21
| 10,8 o251 | 16,2 842 | 21,6 14,32
| 10,9 262 | 16,3 852 | 21,7 14,43
| 11,0 273 | 16,4 863 | 21,8 14,54
| 11,1 284 | 16,5 - 874 | 21,9 14,64
| 11,2 295 | 16,6 885 | 22,0 14,75
| 11,3 . 306 | 16,7 . 8% | 22,1 | 14,86
| 11,4 o317 | 16,8 907 | 22,2 14,97
| 11,5 . 328 | 16,9 - 918 | 22,3 | 15,08
16 | 33 | 170 | 920 | 224 | 1519
| 11,7 350 | 17,1 940 | 22,5 15,30
| 11,8 o361 | 17,2 T 22,6 1541
| 11,9 o372 | 17,3 962 | 22,7 15,52
| 12,0 383 | 17,4 973 | 22,8 15,63
| 12,1 393 | 17,5 o84 | 22,9 15,74
| 12,2 404 | 17,6 995 | 23,0 | 15,85
| 12,3 415 | 17,7 1005 | 23,1 1596
| 12,4 . 426 | 17,8 . 1016 | 23,2 16,07
| 12,5 437 | 17,9 1027 | 23,3 16,17
| 12,6 448 | 18,0 . 1038 | 23,4 16,28
| 12,7 459 | 18,1 1049 | 23,5 16,39
| 12,8 470 | 18,2 1060 | 23,6 16,50
| 12,9 a8t | 18,3 1071 | 23,7 16,61
| 13,0 o492 | 18,4 1082 | 23,8 16,72
| 13,1 . 503 | 18,5 1093 | 23,9 | 16,83
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| 13,2 | 514 | 18,6 11,04 | 24,0 | 16,94
| 13,3 | 525 | 18,7 11,15 | 24,1 17,05
| 13,4 | 536 | 18,8 11,26 | 24,2 17,16
| 13,5 | 546 | 18,9 11,37 | 24,3 17,27
| 13,6 | 557 | 19,0 1148 | 24,4 17,38
| 13,7 | 568 | 19,1 11,58 | 24,5 17,49
| 13,8 o579 | 19,2 1169 | 24,6 17,60
| 13,9 | 590 | 19,3 11,80 | 24,7 17,70
| 14,0 601 | 19,4 1101 | 24,8 17,81
| 14,1 612 | 19,5 12,02 | 24,9 17,92
| 14,2 | 623 | 19,6 1213 | 25,0 18,03
| 14,3 634 | 19,7 1224 | |

| 14,4 645 | 19,8 1235 | |

MERMA POR MANIPULEO: ADICIONAR 0,25%
ANEXO XIII ¢

MANI PARA INDUSTRIA ACEITERA
1. BASE DE COMERCIALIZACION:
La compra-venta o dep6sito de mani para industria aceitera estd sujeta a la siguiente base de comercializacién:

1.1. Contenido de Materia Grasa sobre sustancia seca y limpia: CUARENTA Y
CUATRO POR CIENTO (44,0 %).

1.2. Acidez de la Materia Grasa: UNO COMA CINCO POR CIENTO (1,5 %).
1.3. Tierra: CERO COMA CINCO POR CIENTO (0,5%).

1.4. Cuerpos Extraiios: CERO COMA CINCO POR CIENTO (0,5%).

2. TOLERANCIAS DE RECIBO:
Las entregas de mani para industria aceitera quedan sujetas a las tolerancias de recibo que se establecen a
continuacion:

2.1. Tierra: DOS COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %).
2.2. Humedad: NUEVE POR CIENTO (9,0 %).
2.3. Cuerpos Extrafios: SEIS POR CIENTO (6,0 %).

3. DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES:

3.1. Contenido de Materia Grasa: Indica la cantidad de aceite y compuestos extractables,
presentes en CIEN GRAMOS (100 g) de muestra seca y limpia, obtenido de acuerdo al
método patrén o por cualquier otro método que de resultados equivalentes.

3.2. Acidez de la Materia Grasa: Es el valor que indica la cantidad de compuestos acidos
libres presentes, expresados como la cantidad de gramos de 4cido oleico presentes en
CIEN GRAMOS (100 g) de aceite, obtenido de acuerdo al método patrén o por cualquier
otro método que de resultados equivalentes.

3.3. Tierra: Es toda particula de tierra suelta, terrones, piedras o arena.

3.4. Cuerpos Extrafios: Son todos aquellos granos o pedazos de granos que no sean de
mani, asi como cdscaras, tegumentos sueltos de mani, restos vegetales y toda otra materia
inerte, excluida la tierra.
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3.5. Humedad: Es el contenido de agua, expresado en por ciento al décimo, sobre muestra
tal cual.
4. RUBROS SUJETOS A ARBITRAJES:

Las muestras que presenten granos revolcados en tierra o que por cualquier otra causa sean de calidad inferior, serdn
motivo de arbitrajes o descuentos sobre el precio.

4.1. Revolcado: Este defecto se refiere al lote en su conjunto, considerdndose como tal, a
todo lote que presente una elevada proporcidn de granos que llevan tierra o cualquier otro
elemento adherido a la mayor parte de su superficie.

4.2. Otras causas de calidad inferior: Es toda otra condicion del lote de granos que no ha
sido contemplada en forma especifica en este punto y que desmerezca su calidad.

5. BONIFICACIONES Y REBAJAS:
La compra-venta de mani industria queda sujeta a las bonificaciones y rebajas que se establecen a continuacion:

5.1. Contenido de Materia Grasa: Previo a la liquidacién de materia grasa se descontaran
los kilos de cuerpos extranos y tierra y sobre el resultante (mani limpio) se procedera de
la siguiente forma: Para valores superiores al CUARENTA Y CUATRO POR CIENTO
(44,0 %) se bonificard a razon de UNO COMA CINCO POR CIENTO (1,5 %) por cada
por ciento o fraccién proporcional. Para valores inferiores al CUARENTA Y CUATRO
POR CIENTO (44,0 %) se rebajard a razon de UNO COMA CINCO POR CIENTO (1,5
%) por cada por ciento o fraccién proporcional.
5.2. Acidez de la Materia Grasa: Para valores superiores al UNO COMA CINCO POR
CIENTO (1,5%) y hasta el TRES POR CIENTO (3,0 %) se rebajard a razén de DOS
COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %) por cada por ciento o fraccién proporcional. Para
valores superiores al TRES POR CIENTO (3,0 %) se rebajard a razén de TRES POR
CIENTO (3,0 %) por cada por ciento o fraccién proporcional.
5.3. Tierra: Para valores superiores al CERO COMA CINCO POR CIENTO (0,5 %) y
hasta el DOS COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %) se rebajaréd a razén de DOS POR
CIENTO (2,0 %) por cada por ciento o fraccién proporcional. Para mercaderia que
exceda la tolerancia de recibo y hasta el CINCO POR CIENTO (5,0 %), se rebajara
ademds a razén de DOS COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %) por cada por ciento o
fraccion proporcional que exceda el DOS COMA CINCO POR CIENTO (2,5 %). Para
valores superiores al CINCO POR CIENTO (5,0 %), se rebajard ademds el TRES POR
CIENTO (3,0 %) por cada por ciento o fracciéon proporcional que exceda el CINCO POR
CIENTO (5,0 %).
5.4. Cuerpos extrafios: Para valores superiores al CERO COMA CINCO POR CIENTO
(0,5%) y hasta el SEIS POR CIENTO (6,0 %) se rebajard a razén de UNO POR CIEN-
TO (1,0 %) por cada por ciento o fracciéon proporcional.
5.5. Humedad: Cuando la mercaderia exceda la base de humedad establecida se aplicara
la merma porcentual de peso correspondiente segun la tabla vigente. Debera abonarse la
tarifa de secado convenida o fijada.

6. ARBITRAJES:

Granos revolcados y otras causas de calidad inferior: Descuento sobre el precio de CERO COMA CINCO POR

CIENTO (0,5 %), UNO POR CIENTO (1,0 %), UNO COMA CINCO POR CIENTO (1,5 %) y DOS POR CIENTO

(2,0 %) segtin intensidad.

7. MECANICA OPERATIVA PARA EL RECIBO DE LA MERCADERIA:

De cada entrega se extraerd UNA (1) muestra representativa, por medio de la utilizacién de un cucharin o calador
sonda, segun acuerdo de partes.

7.1. Obtencion de muestras con cucharin: Se utilizard UN (1) cucharin de una capacidad
no inferior a QUINIENTOS GRAMOS(500 g.), introduciéndolo en distintos sectores del
flujo del grano, con la mayor frecuencia posible, en forma tal de realizar extracciones
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periddicas y continuas durante la totalidad de la descarga. El peso de la muestra recogida
en esta forma debe ser aproximadamente del UNO POR MIL (1 o/00) del peso del lote,
con un minimo de DIEZ KILOGRAMOS (10 Kg).
7.2. Obtencién de muestras con calador sonda: Se utilizard UN (1) calador sonda cuyas
caracteristicas permitan acceder a la totalidad de la masa de granos en profundidad,
introduciéndolo en distintos puntos de la misma en forma tal de completar como minimo,
TRES (3) a CINCO (5) caladas por unidad. La muestra obtenida en esta forma se
completard con material extraido de las boquillas durante la descarga, a fin de recoger,
como minimo DIEZ KILOGRAMOS (10 Kg) de muestra.
Una vez extraida la muestra original representativa del lote, se procedera en forma
correlativa a efectuar las siguientes determinaciones:
7.2.1. Humedad: Se determinara de acuerdo a lo establecido en el ANEXO B punto 8.
7.2.2. Calidad: Sin perjuicio del analisis que oportunamente deberd realizarse, se
determinara por visteo en forma provisoria, a los efectos del recibo, si la mercaderia se
encuentra o no dentro de las tolerancias de recibo fijadas.
En caso de necesidad de cuantificar se realizard la determinacién sobre una porcién de
TRESCIENTOS GRAMOS (300 g) representativa de la muestra original. A partir de la
muestra original se procederd a homogeneizar y dividir, tantas veces como sea necesario,
formédndose las muestras finales representativas del lote, con un peso minimo de UN
KILOGRAMO (1 kg) cada una.
7.2.3. Insectos y/o ardcnidos vivos: La presencia de un insecto o ardcnido vivo o mds en
la muestra serd motivo de rechazo de la mercaderia.

8. MECANICA OPERATIVA PARA LA DETERMINACION DE LA CALIDAD:

Se procedera a separar de la muestra final mediante un homogeneizador y divisor de muestra, DOS (2) fracciones

representativas de CIEN GRAMOS (100 g) cada una, sobre las cuales se determinardn los cuerpos extrafos y la

tierra, separando manualmente dichos defectos.

Los pesos de cada rubro en cada una de las fracciones se promediardn y se expresardn al décimo.

Posteriormente se determinardn los rubros de calidad restantes, cuyos méto dos patrones se indican en la NORMA
XXVI (Metodologias varias), o la que en el futuro la reemplace.

NORMA DE COMERCIALIZACION DE MANI DESCASCARADO PARA LA INDUSTRIA

ACEITERA
NORMA XIII - ANEXO C
TOLERANCI
RUBROS |BASES A DE BONIFICACIONES REBAJAS
RECIBO
Contenid . .
o de Para valores superiores a Pari valores’ mcflerloris a
Materia 44%% a razén de 1,5% por 44% a razon de 1,5%
44 % ——— . t . por cada por ciento o
Grasa cada por ciento o fraccion fraccién proporcional (3)
S.S.S.y proporcional.
L (1) '
Para valores superiores
a 1,5% y hasta 3% se
rebajara a razén de
Acidez 2,5% por cada por
dela | 506 | - NO CORRESPONDE ciento o fraccion
Materia proporcional. Para
Grasa valores superiores a 3%
se rebajara a razén de
3% por c/% o fraccion
proporcional.

15



Para valores superiores
a 0,5% y hasta 2,5% se
rebajara a razon de 2%
por c/% o fraccion
proporcional. Para
mercaderia que exceda
la tolerancia de recibo y
Tierra | 0,5% 2,5% NO CORRESPONDE hasta 5% , se rebajara
ademas a razén de 2,5%
por c/% o fraccion
proporcional. Para
valores superiores al
5%, se rebajara ademas
el 3% porc/% o
fraccion proporcional.

Para valores superiores
a 0,5% y hasta el 6% se

CuerEos 0,5% 6,0% NO CORRESPONDE rebajara a razon de 1%
Extrainos s
por c/% o fraccion
proporcional.
"'““:Ieda ----- 9% NO CORRESPONDE (2)

LIBRE DE INSECTOS Y ARACNIDOS VIVOS
(1) Sobre sustancia seca y limpia.

(2) Cuando la mercaderia exceda la tolerancia de recibo para humedad (9%) se descontaran los
gastos convenidos de secado y la merma correspondiente de acuerdo a la tabla oficial vigente.
(3) Previo a la liquidacién de materia grasa se descontaran los kilos de cuerpos extrafios y tierra,
sobre el resultante (mani limpio) se efectuara la bonificaciéon o rebaja.
ARBITRAJES: GRANOS REVOLCADOS EN TIERRA Y OTRAS CAUSAS,DE CALIDAD INFERIOR:
DESCUENTOS SOBRE EL PRECIO DE 0,5% - 1% - 1,5% Y 2% SEGUN INTENSIDAD.

TABLA DE MERMA POR SECADO
MANI PARA INDUSTRIA ACEITERA

% HUMEDAD | % MERMA | % HUMEDAD | % MERMA | % HUMEDAD | % MERMA
| 9,1 . 066 | 14,5 656 | 19,9 12,46
| 9,2 077 | 14,6 667 | 20,0 | 12,57
| 9,3 o087 | 14,7 . 678 | 20,1 | 12,68
| 9,4 . o098 | 14,8 689 | 20,2 12,79
| 9,5 . L00 | 14,9 699 | 20,3 12,90
| 9,6 . 1,20 | 15,0 710 | 20,4 13,01
| 9,7 o131 | 15,1 721 20,5 13,11
| 9,8 142 | 15,2 732 20,6 13,22
| 9,9 o153 | 15,3 743 20,7 | 13,33
| 10,0 164 | 15,4 7,54 20,8 | 13,44
| 10,1 475 | 15,5 7,65 | 20,9 | 13,55
| 10,2 188 | 15,6 - 7,76 | 21,0 | 13,66
| 10,3 o197 | 15,7 - 7,87 21,1 13,77

16



| 10,4 . 208 | 15,8 798 | 21,2 | 13,88
| 10,5 219 | 15,9 . 809 | 21,3 | 13,99
| 10,6 230 | 16,0 . 820 | 21,4 14,10
| 10,7 240 | 16,1 . 831 | 21,5 14,21
| 10,8 251 | 16,2 . 842 | 21,6 14,32
| 10,9 262 | 16,3 . 852 | 21,7 | 14,43
| 11,0 2,73 | 16,4 . 863 | 21,8 | 14,54
| 11,1 2,84 | 16,5 . 874 | 21,9 | 14,64
| 11,2 295 | 16,6 . 885 | 22,0 | 14,75
| 11,3 . 306 | 16,7 . 89 | 22,1 | 14,86
| 11,4 317 | 16,8 . 907 | 22,2 | 14,97
| 11,5 . 328 | 16,9 . 918 | 22,3 | 15,08
. 13,6 | 33 | 170 | 920 | 224 | 1519
| 11,7 . 350 | 17,1 | 940 | 22,5 | 15,30
| 11,8 361 | 17,2 951 | 22,6 | 15,41
| 11,9 372 | 17,3 962 | 22,7 | 15,52
| 12,0 . 383 | 17,4 973 | 22,8 | 15,63
| 12,1 393 | 17,5 . 984 | 22,9 | 15,74
| 12,2 . a04 | 17,6 995 | 23,0 | 1585
| 12,3 . a15 | 17,7 | 10,05 | 23,1 | 15,9
| 12,4 426 | 17,8 | 10,16 | 23,2 | 16,07
| 12,5 . a37 | 17,9 1027 | 23,3 | 16,17
| 12,6 448 | 18,0 | 1038 | 23,4 | 16,28
| 12,7 . as9 | 18,1 | 10,49 | 23,5 | 16,39
| 12,8 470 | 18,2 | 1060 | 23,6 | 16,50
| 12,9 a8 | 18,3 . 1071 | 23,7 | 16,61
| 13,0 o a92 | 18,4 | 1082 | 23,8 | 16,72
| 13,1 . 503 | 18,5 | 10,93 | 23,9 | 16,83
| 13,2 . 514 | 18,6 11,08 | 24,0 | 16,94
| 13,3 | 525 | 18,7 11,15 24,1 | 17,05
| 13,4 | 536 | 18,8 11,26 | 24,2 17,16
| 13,5 | 546 | 18,9 11,37 | 24,3 17,27
| 13,6 . 557 | 19,0 | 11,48 | 24,4 | 17,38
| 13,7 | 568 | 19,1 | 11,58 | 24,5 17,49
| 13,8 . 579 | 19,2 11,69 | 24,6 | 17,60
| 13,9 . 59 | 19,3 | 11,80 | 24,7 17,70
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| 14,0 . 601 | 19,4 11,01 24,8 17,81
| 14,1 . 612 | 19,5 12,02 | 24,9 17,92
| 14,2 . 623 | 19,6 1213 25,0 | 18,03
| 14,3 634 | 19,7 12,24 | |
. 144 | 645 | 198 | 1235 | |
MERMA POR MANIPULEO: ADICIONAR 0,25%

ANEXO Xl d

MANI TIPO CONFITERIA

1. COLOR:

De acuerdo al color de su tegumento, el manf tipo confiteria se clasifica en:
1.1. Colorado

1.2. Rosado

1.3. Rosado palido

2. Para la comercializacion de manf tipo confiteria se establece un estdndar integrado por TRES (3) grados y las
siguientes especificaciones, segin las definiciones establecidas en el punto 4 del ANEXO B, a excepcién del rubro
granos pelados.
NORMA XIII - ANEXO D
NORMA PARA LA COMERCIALIZACION DE MANI TIPO CONFITERIA

COLOR: DE ACUERDO AL COLOR DE SU TEGUMENTO, EL MANI TIPO CONFITERIA SE
CLASIFICA EN: COLORADO - ROSADO - ROSADO PALIDO

MAXIMAS TOLERANCIAS PARA CADA GRADO

| |

| GRADO | GRANOS DANADOS % | CUERPOS EXTRANOS
| . TIPO1 | TIPO2 | (EXCLUIDO TIERRA)

| 1 | 1,5 | 0,5 | 0,1

| 2 | 2,0 | 1,0 | 0,2

| 3 | 2,5 | 2,0 | 0,3

Especificaciones comunes para todos los grados:
2.1. Humedad: mdximo NUEVE POR CIENTO (9,0 %).
2.2. Granos quebrados y/o partidos no revolcados: mdximo CUATRO POR CIENTO (4,0
%).

A partir del 1° de octubre y hasta el 1° de abril para rosado y rosado pdlido, la tolerancia

se amplia a SEIS POR CIENTO (6,0 %).

2.3. Insectos y/o ardcnidos vivos: Libre.

2.4. Granos de otro color: maximo UNO POR CIENTO (1,0 %).
2.5. Revolcado: Libre.
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2.6. Granos alterados en su presentacion: mdximo CINCO POR CIENTO (5,0 %).
2.7. Tierra: maximo CERO COMA UNO POR CIENTO (0,1 %).

3. FUERA DE ESTANDAR:

La mercaderia que exceda las tolerancias del Grado TRES (3) o que exceda las especificaciones indicadas en el
punto 2, serd considerada fuera de estdndar. Asimismo todo lote que presente olores comercialmente objetables,
granos revolcados o por cualquier otra causa sea de calidad inferior, también serd considerado fuera de estdndar.
4. GRANOMETRIA:

De acuerdo a su tamafio, el mani tipo confiteria serd clasificado en distintas categorias segiin su granaje,
independientemente de lo estipulado en el punto 2.

Las categorias mencionadas se identificardn en funcién del nimero de granos de mani enteros contenidos en
VEINTIOCHO COMA TREINTA Y CINCO GRAMOS (28,35 g.) de muestra y su determinacién se efectuard
conforme a la mecdanica operativa que se describe en el punto 7.

Dichos granajes deberan escalonarse como maximo de DIEZ (10) en DIEZ (10) unidades, hasta el caso de
OCHENTA (80) granos. Para valores superiores, las categorias se escalonaran como maximo, de VEINTE (20) en
VEINTE (20) unidades.

5. MECANICA OPERATIVA PARA EL RECIBO DE LA MERCADERIA:

A fin de evaluar la calidad de la mercaderia, de cada entrega se extraerd una muestra representativa de acuerdo al
procedimiento establecido en la NORMA XXII (Muestreo en granos), o la que en el futuro la reemplace.

6. MECANICA OPERATIVA PARA LA DETERMINACION DEL GRADO:

Sobre la totalidad de la muestra lacrada, que no debera ser inferior a CUATROCIENTOS GRAMOS (400 g.), se
determinarén los rubros indicados en el estdndar. Los pesos de las fracciones se expresardn al décimo en forma
porcentual, relaciondndolos con el peso de la muestra analizada.

Para el control de granos con moho interno y granos helados, se partirdn no menos del CINCO POR CIENTO (5,0
%) del total de la muestra; si se detecta alguno de estos defectos, se incrementard la porcién a analizar al DIEZ POR
CIENTO (10 %) de la muestra para establecer el porcentaje definitivo.

7. MECANICA OPERATIVA PARA LA DETERMINACION DE LA GRANOMETRIA:

Previa homogeneizacién y division de la muestra, se procederd a pesar una porcién de CIEN-CIENTO VEINTE
GRAMOS (100-120 g.) libre de granos quebrados y/o partidos y se contard la cantidad de granos enteros presentes.
Esta operacion se realizard por duplicado y el resultado se referird a VEINTIOCHO COMA TREINTA Y CINCO
GRAMOS(28,35 g.).

Para la determinacion del granaje a que corresponden los resultados anteriormente obtenidos, dichos resultados
deberdn estar comprendidos entre los valores maximos y minimos (estos incluidos) de cada categoria.

8. DETERMINACION DE HUMEDAD:

Se realizard de acuerdo al procedimiento que se detalla en la NORMA XXVI (Metodologias varias), o la que en el
futuro la reemplace.

9. BONIFICACIONES O REBAJAS:

Las mismas se pactardn entre las partes.

TABLA DE MERMA POR SECADO
MANI TIPO CONFITERIA

% HUMEDAD | % MERMA | % HUMEDAD | % MERMA ‘ HUMEDAD ‘ % MERMA
91 | o66 | 145 | 65 | 19,9 | 12,46
92 . o077 | 146 | 667 | 200 | 12,57
93 . o087 | 147 | 678 | 201 | 12,68
9,4 . o098 | 148 | 68 | 202 | 12,79
95 1,00 | 149 | 6% | 203 | 12,9
96 . 120 | 150 | 710 | 204 | 13,01
97 o131 | 151 | 721 | 205 | 13,11
98 . 142 | 152 | 732 | 206 | 13,22




9,9 153 | 153 | 743 | 20,7 | 13,33
. 1000 | 164 | 154 | 754 | 208 | 13,44
. 101 | 175 | 155 | 765 | 209 | 1355
. 102 | 18 | 156 | 776 | 21,0 | 13,66
103 | 197 | 157 | 787 | 211 | 13,77
. 104 | 208 | 158 | 798 | 212 | 13,88
105 | 219 | 159 | 809 | 21,3 | 13,99
. 106 | 230 | 160 | 820 | 21,4 | 14,10
| 10,7 240 | 16,1 831 | 21,5 | 1421
. 108 | 251 | 162 | 842 | 216 | 1432
. 109 | 262 | 163 | 852 | 21,7 | 1443
| 11,0 2,73 | 16,4 . 863 | 21,8 | 1454
111 | 28 | 165 | 874 | 21,9 | 14,64
112 | 29 | 166 | 88 | 220 | 14,75
. 11,3 | 306 | 167 | 8% | 221 | 1486
. 11,4 | 317 | 168 | 907 | 222 | 14,97
115 | 328 | 169 | 918 | 223 | 1508
116 | 339 | 170 | 920 | 224 | 1519
11,7 | 35 | 171 | 940 | 225 | 1530
| 11,8 361 | 17,2 951 | 226 | 1541
11,9 | 372 | 173 | 962 | 227 | 1552
. 120 | 38 | 174 | 973 | 228 | 1563
122 | 393 | 175 | 984 | 229 | 1574
. 122 | 404 | 176 | 995 | 230 | 1585
123 | 415 | 177 | 1005 | 231 | 159
| 12,4 . 426 | 17,8 1016 | 232 | 16,07
| 12,5 437 | 17,9 1027 | 233 | 16,17
. 126 | 448 | 180 | 1038 | 234 | 16,28
. 127 | 459 | 181 | 1049 | 235 | 16,39
. 128 | 470 | 182 | 1060 | 236 | 16,50
. 129 | 481 | 183 | 1071 | 237 | 1661
. 130 | 49 | 184 | 108 | 238 | 16,72
. 131 | 503 | 185 | 1093 | 239 | 16,83
. 132 | 514 | 186 | 11,04 | 240 | 16,94
. 133 | 525 | 187 | 11,15 | 241 | 17,05
. 134 | 53 | 188 | 1126 | 242 | 17,16
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. 135 | 548 | 189 | 11,37 | 243 | 17,27
. 136 | 557 | 190 | 11,48 | 244 | 17,38
| 13,7 | 568 | 19,1 | 11,58 | 245 | 17,49
. 138 | 579 | 192 | 11,69 | 246 | 17,60
. 139 | 590 | 193 | 11,80 | 247 | 17,70
. 140 | 601 | 194 | 1191 | 248 | 1781
. 141 | 612 | 195 | 1202 | 249 | 17,92
. 142 | 623 | 196 | 12,13 | 250 | 18,03
143 | 634 | 197 | 1224 | |
. 144 | 645 | 198 | 1235 | |
MERMA POR MANIPULEO: ADICIONAR 0,20%
ANEXO Xlll e
MANI PARTIDO

1. Para la comercializacién de mani partido se establece un estandar integrado por TRES (3) grados y las siguientes
especificaciones.
NORMA DE CALIDAD PARA LA COMERCIALIZACION DE MANI PARTIDO
NORMA XIII - ANEXO E

| MAXIMAS TOLERANCIAS PARA CADA GRADO
|—| Granos dafiados |

Granos Quebrados | Materias Extrafias | Cuerpos extrafios . Grano
‘ O/S (1) % (echI)uido tierra) T(ug/r;a entero Qut(a(l;r;a do
‘_ Tipo 1 Tipo 2 ‘ (%) ‘ ° ‘ (%) ‘ °

(%) (%)

1 1.5 | 0.5 | 0.1 01 | 6.0 | 4.0
12 | 2.0 | 1.0 | 0.2 | 02 | 8.0 | 5.0
|3 2.5 | 2.0 | 0.3 | 03 | 100 | 6.0

Especificaciones comunes para todos los grados:
1.1. Humedad: Maximo NUEVE POR CIENTO (9,0%).
1.2. Revolcado: Libre.
1.3. Granos alterados en su presentacion: Mdximo CINCO POR CIENTO (5,0 %).
1.4. Insectos y/o ardcnidos vivos: Libre.
1.5. Tierra: Maximo CERO COMA UNO POR CIENTO (0,1 %).
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2. FUERA DE ESTANDAR:

La mercaderia que exceda las tolerancias del Grado TRES (3) o que exceda las especificaciones indicadas en el
punto 1., serd considerada fuera de estdndar. Asimismo todo lote que presente olores comercialmente objetables, o
por cualquier otra causa sea de calidad inferior, también serd considerado fuera de estandar.

3. DEFINICIONES Y ESPECIFICACIONES:

3.1. Grano entero: es aquél que no se presenta partido en mitades, presentando o no su tegumento adherido.

3.2. Grano quebrado: Es todo pedazo de grano, cualquiera sea su tamafo.

3.3. Granos dafiados (Tipo 1 y Tipo 2), Cuerpos extrafos, Tierra, Humedad, Revolcado, Granos alterados en su
presentacion, Insectos y/ o ardcnidos vivos, olores comercialmente objetables y otras causas de calidad inferior, se
encuentran definidos en el punto 4. del ANEXO B.

4. MECANICA OPERATIVA PARA EL RECIBO DE LA MERCADERIA:

A fin de evaluar la calidad de la mercaderia, de cada entrega se extraerd una muestra representativa de acuerdo al
procedimiento establecido en la Norma XXII (Muestreo en granos), o la que en el futuro la reemplace.

5. MECANICA OPERATIVA PARA LA DETERMINACION DEL GRADO:

Sobre la totalidad de la muestra lacrada, que no debera ser inferior a CUATROCIENTOS GRAMOS (400 g.), se
determinardn los rubros indicados en el estdndar. Los pesos de las fracciones se expresardn al décimo en forma
porcentual, relaciondndolos con el peso de la muestra analizada.

6. DETERMINACION DE HUMEDAD:

Se realizard de acuerdo al procedimiento que se detalla en la NORMA XXVI (Metodologias varias), o la que en el
futuro la reemplace.

7. BONIFICACIONES Y REBAJAS:

Las mismas se pactardn entre las partes.
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